Ассортиментный перечень

Наименование товара
Единица измерения
Упаковка


Режим хранения


Варено-копченая продукция из мяса птицы


Крылья цыплят
кг
Весовая продукция 
7 суток при температуре от 0 до +8°С 




На подложке



Бедрышки цыплят
кг
Весовая продукция 
7 суток при температуре от 0 до +8°С 




На подложке



Окорочка цыплят
кг
Весовая продукция 
7 суток при температуре от 0 до +8°С 








Тушки цыплят
кг
Весовая продукция 
7 суток при температуре от 0 до +8°С 




На подложке



Полутушки цыплят
кг
Весовая продукция 
7 суток при температуре от 0 до +8°С 




На подложке



Грудка цыплят
кг
Весовая продукция 
7 суток при температуре от 0 до +8°С 




На подложке



Варено-копченые рулеты из мяса птицы


Рулет из мяса птицы
кг
Целлюлозная пленка, сетка
7 суток при температуре от 0 до +8°С 


Рулет «Особый»
кг
Целлюлозная пленка, сетка
7 суток при температуре от 0 до +8°С 


Рулет «Деликатесный»
кг
Целлюлозная пленка, сетка
7 суток при температуре от 0 до +8°С 


Рулет фаршированный черносливом
кг
Целлюлозная пленка, сетка
7 суток при температуре от 0 до +8°С 


Рулет фаршированный сыром
кг
Целлюлозная пленка, сетка
7 суток при температуре от 0 до +8°С 


Рулет фаршированный грибами
кг
Целлюлозная пленка, сетка
7 суток при температуре от 0 до +8°С 


Рулет фаршированный куриным филе


кг
Целлюлозная пленка, сетка
7 суток при температуре от 0 до +8°С 


Орех «Деликатесный»
кг
Целлюлозная пленка, сетка
7 суток при температуре от 0 до +8°С 


Полуфабрикаты из мяса птицы в маринаде


Грудки цыплят для гриля
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 90 суток при температуре -18°С 



шт
контейнер по 0,7 кг 



Тушка цыпленка для гриля
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 90 суток при температуре -18°С 



кг
контейнер  



Голень цыплят для гриля
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 90 суток при температуре -18°С 



шт
контейнер по 0,8 кг



Крылья цыплят для гриля
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 90 суток при температуре -18°С м



шт
контейнер по 0,6 кг



Бедрышко цыплят для гриля
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 90 суток при температуре -18°С 



шт
контейнер по 0,8 кг



Филе индюшат для гриля
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 90 суток при температуре -18°С 



шт
контейнер по 0,7 кг 



Шашлык в маринаде «Барбекю»
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 90 суток при температуре -18°С 




евроведро по 1 кг и 2 кг 



Шашлык в маринаде «Сливочный»
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 90 суток при температуре -18°С 




евроведро по 1 кг и 2 кг 



Натуральные полуфабрикаты из мяса птицы


Филе индюшат
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С


Мясные полуфабрикаты 


Шашлык «Фиеста» по-русски
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 30 суток при температуре от -15°С до -18°С 




евроведро по 1 кг и 2 кг 



Шашлык «Капри» в майонезе
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 30 суток при температуре от -15°С до -18°С 




евроведро по 1 кг и 2 кг 



Шашлык «Капри» барбекю
кг
ПВД-пакет по 2,5 кг и 5 кг
5 суток при температуре от 0 до +6°С, 30 суток при температуре от -15°С до -18°С 




евроведро по 1 кг и 2 кг 



Колбаски для жарки «Французские»
кг
контейнер по 0,6 кг 
3 суток при температуре от 0 до +5°С, 30 суток при температуре от -15°С до -18°С


Колбаски для жарки «Баварские»
кг
контейнер по 0,6 кг 
3 суток при температуре от 0 до +5°С, 30 суток при температуре от -15°С до -18°С


Колбаски для жарки «Домашние»
кг
контейнер по 0,6 кг 
3 суток при температуре от 0 до +5°С, 30 суток при температуре от -15°С до -18°С


Колбаски для жарки «Босна»
кг
контейнер по 0,6 кг 
3 суток при температуре от 0 до +5°С, 30 суток при температуре от -15°С до -18°С


Колбаски для жарки «Карри»
кг
контейнер по 0,6 кг 
3 суток при температуре от 0 до +5°С, 30 суток при температуре от -15°С до -18°С


Сырокопченая продукция из мяса птицы

Карпаччо из мяса птицы
кг
вакуумная упаковка 
30 суток при температуре от +5  до +8°С



шт
подложка по 0,25 кг
15 суток при температуре от +4  до +12°С, 30  суток при температуре от 0 до +4°С, 4 месяца при температуре -18°С


Карпаччо из мяса птицы в острых специях
кг
вакуумная упаковка
30 суток при температуре от +5  до +8°С



шт
подложка по 0,25 кг
15 суток при температуре от +4  до +12°С, 30  суток при температуре от 0 до +4°С, 4 месяца при температуре -18°С


